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Scheda Tecnica 
 

Nome del Prodotto Cod. Prodotto 

GNOCCHI DI PATATE GNPA001 
 

Descrizione generale ed informazioni sul prodotto 

Gnocchi di patate destinati all’alimentazione umana previa cottura, senza alcuna distinzione tra i 
potenziali consumatori, fatti salvi quelli sensibili agli allergeni. 

ingredienti 

Purea di patate 70% (acqua, fiocchi di patate disidratate: patate, emulsionanti: mono e digliceridi 
degli acidi grassi, aromi naturali), farina di grano tenero tipo “00”, fecola di patate, farina di riso, 

sale, spezie, correttore di acidità: acido lattico, conservante: potassio sorbato. 

Allergeni: 

Glutine  

 Può contenere tracce di soia 

Metodo di produzione 
Il prodotto è realizzato a partire da una miscela di fiocchi di patate disidratate, farina di grano 
tenero, acqua, aroma ed altri ingredienti. Dopo la preliminare fase di impasto e cottura si ha la 
formatura degli gnocchi che vengono poi confezionati in atmosfera protettiva, pastorizzati, 
refrigerati a +4°C, imballati e stoccati in magazzino fino al momento della spedizione. 

Confezione 

 Vaschetta in materiale plastico per alimenti polimerico tipo PP/PA. 

 prodotto confezionato in atmosfera protettiva 

Confezione da: peso 

 500g  

Etichetta conforme alle normative vigenti nel paese di commercializzazione 

 conforme   

Modalità di Conservazione 

Il prodotto va conservato in luogo fresco e asciutto (max 25°C). Aperta la confezione conservare in 
frigo e consumare entro 3 giorni. 

Modalità di cottura 

Versare gli gnocchi in acqua salata bollente e scolare non appena affiorano 

Scadenza del prodotto 

Termine minimo di conservazione: 120gg.  

Stabilimento di produzione  

Via F.lli Gambino,9 10023 Chieri (TO)  

 
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE 
Il prodotto si presenta nel formato tradizionale, ha una consistenza soffice e corposa, colore giallo 
paglierino, delicato sapore di patata. 
 
CARATTERISTICHE FISICO-CHIMICHE 
pH >4,00 
Aw >0,93 
Umidità >55 % 
 
CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE STANDARD 
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Carica batterica totale < 50.000 Ufc/g 
Coliformi <1000 Ufc/g 
St. aureus <10 Ufc/g 
Clostridi solfito riduttori <10 Ufc/g 
Lieviti e Muffe <1000 Ufc/g 

Salmonella: assente 
Listeria monocitogena: assente 
 
MICOTOSSINE 

B1 < 2 μg/kg 
B1 + B2 + G1 + G2 < 4 μg/kg 
 

Valori nutrizionali (valori medi su 100 g di prodotto) 

Valore energetico  641 kJ - 151 kcal 

Grassi 0,2 g  

Di cui Saturi <0,1 g 

Carboidrati 32 g  

Di cui Zuccheri <0,1 g 

Fibre 1,3g 

Proteine  5,7 g  

Sale 0,7 g 
 

Imballaggio  

Cartoni da:   6 pezzi   
 

Condizioni di trasporto 

Non occorrono particolari procedure di trasporto.  
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