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NOME PRODOTTO SALSA BARBECUE KUHNE FL. ML.250DESCRIZIONE ARTICOLOsalsa gourmet speziata al pomodoro con una leggera nota affumicata

INFORMAZIONI
PRODOTTO

La salsa Barbecue ha un sapore affumicato tipicamente americano. Perfetta da servire con steak e patate,

fritte o arroste, pannocchie e tutti i tipi di cane grigliata. Per un vero gusto americano!!

Senza glutine, senza lattosio, ideale per vegetariani e vegani

NOME PRODOTTO SALSA BARBECUE KUHNE FL. ML.250

DESCRIZIONE ARTICOLO salsa gourmet speziata al pomodoro con una leggera nota affumicata

INFORMAZIONI
PRODOTTO

La salsa Barbecue ha un sapore affumicato tipicamente americano. Perfetta da servire con steak e patate,

fritte o arroste, pannocchie e tutti i tipi di cane grigliata. Per un vero gusto americano!!

Senza glutine, senza lattosio, ideale per vegetariani e vegani
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SINGOLA UNITA'TIPO CONFEZIONEFLACONEPESO NETTO / CONTENUTO250,00 MILLILITROPESO SGOCCIOLATOCODICE EAN4012200383803DIMENSIONI (L x H x P) cm6,00x16,00x6,00UNITA' LOGISTICATIPO IMBALLOTRAYCODICE EAN4012200383810UNITA' PER IMBALLO6DIMENSIONI (L x H x P) cm12,60x16,70x19,00 PESO IMBALLO2,70 KgPALETTAIMBALLI PER BASE36PEZZI PER PALETTA1080STRATI PER PALETTA5IMBALLI PER PALETTA180DIMENSIONI (L x H x P) cm80,00x83,50x120,00PESO LORDO (no pallet)510,00 kg

DATI LOGISTICI

SINGOLA UNITA' TIPO CONFEZIONE FLACONE

PESO NETTO / CONTENUTO 250,00 MILLILITRO

PESO SGOCCIOLATO

CODICE EAN 4012200383803

DIMENSIONI (L x H x P) cm 6,00 x 16,00 x 6,00

UNITA' LOGISTICA TIPO IMBALLO TRAY

CODICE EAN 4012200383810

UNITA' PER IMBALLO 6

DIMENSIONI (L x H x P) cm 12,60 x 16,70 x 19,00

PESO IMBALLO 2,70 Kg

PALETTA IMBALLI PER BASE 36 PEZZI PER PALETTA 1080

STRATI PER PALETTA 5 IMBALLI PER PALETTA 180

DIMENSIONI (L x H x P) cm 80,00 x 83,50 x 120,00 PESO LORDO (no pallet) 510,00 kg

SHELF LIFE MINIMA 10 mesi con chiusura originale

SHELF LIFE MINIMA 10 mesi con chiusura originale

INGREDIENTI
passata di pomodoro (45%), sciroppo di glucosio-fruttosio, acqua, aceto di spirito, amido modificato, sale,

colorante: caramello solfito ammoniacale, aroma di affumicatura, spezie, estratto di cipolla frittaALLERGENI nessunoO.G.M.
Il prodotto non contiene Organismi Geneticamente Modificati e/o prodotti derivati, in accordo con il Reg. CE

1829 e 1830 del 2003.

CONSIGLI PER LA
CONSERVAZIONE dopo l'apertura conservare in frigorifero

INGREDIENTI passata di pomodoro (45%), sciroppo di glucosio-fruttosio, acqua, aceto di spirito, amido modificato, sale,

colorante: caramello solfito ammoniacale, aroma di affumicatura, spezie, estratto di cipolla fritta

ALLERGENI nessuno

O.G.M. Il prodotto non contiene Organismi Geneticamente Modificati e/o prodotti derivati, in accordo con il Reg. CE

1829 e 1830 del 2003.

CONSIGLI PER LA
CONSERVAZIONE

dopo l'apertura conservare in frigorifero

ASPETTO colore rosso-marrone intensoODORE leggermente affumicatoSAPORE tipico del pomodoro, agrodolce, leggermente affumicato, speziatoCONSISTENZA consistenza compatta, leggermente fluida, poplosa

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

ASPETTO colore rosso-marrone intenso

ODORE leggermente affumicato

SAPORE tipico del pomodoro, agrodolce, leggermente affumicato, speziato

CONSISTENZA consistenza compatta, leggermente fluida, poplosa
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Informazioni nutrizionaliper 100 g% RDA per 100 genergiaproteinecarboidratidi cui zuccherigrassidi cui saturifibresale547 kJ / 129 kcal0,9 g30 g25 g0,1 g<0,1 g1,0 g2,6 g43%

TABELLA NUTRIZIONALE PER 100g DI PRODOTTO

Informazioni nutrizionali per 100 g % RDA per 100 g

energia

proteine

carboidrati

di cui zuccheri

grassi

di cui saturi

fibre

sale

547 kJ / 129 kcal

0,9 g

30 g

25 g

0,1 g

<0,1 g

1,0 g

2,6 g 43%

DESCRIZIONEUNITA' DI MISURAVALORITOLLERANZARIFERIMENTOdensitàviscositàtotale acidivalore phsalerifrazionesostanza seccag/mlE 30g/100gg/100g° Brixg/100g1,144810,703,62,33030valore tipico69-930,55-0,853,4-3,82,0-2,627,3327-33L 36.00-3Haake- ViskosimeterL20.01/02-2L20.01/02-1L 05.02-2L 30.00-2 (EG)L 20.01/02-3

STANDARDS CHIMICO-FISICI

DESCRIZIONE UNITA' DI MISURA VALORI TOLLERANZA RIFERIMENTO

densità

viscosità

totale acidi

valore ph

sale

rifrazione

sostanza secca

g/ml

E 30

g/100g

g/100g

° Brix

g/100g

1,144

81

0,70

3,6

2,3

30

30

valore tipico

69-93

0,55-0,85

3,4-3,8

2,0-2,6

27,33

27-33

L 36.00-3

Haake- Viskosimeter

L20.01/02-2

L20.01/02-1

L 05.02-2

L 30.00-2 (EG)

L 20.01/02-3

DESCRIZIONEUNITA' DI MISURAVALORIRIFERIMENTOcarica batterica totalebatteri acido latticolievito e muffecfu/gcfu/gcfu/g<10000<100<100Standard-l.AgarMRS - AgarSabouraud-Agar

STANDARDS MICROBIOLOGICI

DESCRIZIONE UNITA' DI MISURA VALORI RIFERIMENTO

carica batterica totale

batteri acido lattico

lievito e muffe

cfu/g

cfu/g

cfu/g

<10000

<100

<100

Standard-l.Agar

MRS - Agar

Sabouraud-Agar


