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CERASUOLO
D'ABRUZZO DOP
TERZINI
750 mli

DENOMINAZIONE: DOP

PROVENIENZA: TOCCO DA CASAURIA

COLORE: LIMPIDO, ROSA CERASUOLO

GRADAZIONE ALCOLICA: 14%

VITIGNI PRINCIPALI: UVE A BACCA ROSSA

VINIFICAZIONE: PIGIATURA SOFFICE DELLA UVE.
FERMENTAZIONE A TEMPERATURA CONTROLLATA

PROFUMO: SENTORI DI PICCOLO FRUTTO ROSSO

SAPORE: FRESCO, CONSISTENTE, PERSISTENTE ED
EQUILIBRATO

ABBINAMENTI CONSIGLIATI: RISOTTO, PASTA, ZUPPE,
BRODO, FORMAGGI E CARNI BIANCHE. PESCE

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 12-14°




