ROSSO COLLI
ALTOTIBERINI DOC BIO
POLIDORI

DENOMINAZIONE: Rosso DOC Colli Altotiberini BIO

PROVENIENZA: Umbertide (PG)

COLORE: Rosso rubino

GRADAZIONE ALCOLICA: 13.5 Vol.

VITIGNI PRINCIPALI: 50% Sangiovese, 50% Merlot

VINIFICAZIONE: Macerazione in vasche aperte per 10 giorni
circa e stoccaggio in vasche di cemento

PROFUMO: Vinoso delicato

SAPORE: Asciutto e rotondo

ABBINAMENTI CONSIGLIATI: primi piatti corposi, carni
rosse, selvaggina, formaggi saporiti, formaggi stagionati
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TEMPERATURA DI SERVIZIO: 16-18 gradi
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ALLERGENI: Soffiti

NOTA: Notevole possibilita di invecchiamento.




