“PORTALE”
DAUNIA TREBBIANO IGP

DENOMINAZIONE:
“Portale” Trebbiano IGP

PROVENIENZA:
Daunia — Alto tavoliere

COLORE:
bianco

GRADAZIONE ALCOLICA:
11.50%

VITIGNI PRINCIPALI:
Trebbiano

VINIFICAZIONE:
affinamento silos in acciaio inox

Portale PROFUMO:
TREBBIANO caratterizzato da note fruttate

SAPORE:
sapore acidulo fresco e secco

ABBINAMENTI CONSIGLIATI:
pietanze leggere, a base di pesce e antipasti.

TEMPERATURA DI SERVIZIO:
8°-10°C

ALLERGENI:
contiene solfiti

NOTA: si consiglia di servirlo a temperatura di 8°-10C° e
di consumarlo giovane per apprezzarne meglio le qualita




