RIBOLLA GIALLA DOC
FRIULI COLLI ORIENTALI
ZAMO’ ZAMO’

DENOMINAZIONE:
Ribolla Gialla DOC Friuli Colli Orientali

PROVENIENZA: Friuli

COLORE: giallo paglierino carico

GRADAZIONE ALCOLICA: 13 gradi vol

VITIGNI PRINCIPALI: 100% Ribolla Gialla

VINIFICAZIONE: in bianco

PROFUMO: sentori di fiori di campo , mela e foglia di limone

SAPORE: Vino corposo e di buon equilibrio.La sua
morbidezza e la sua freschezza lo rendono di facile beva e di
immediata piacevolezza.

ABBINAMENTI CONSIGLIATI: aperitivo , primi leggeri e
piatti di pesce .

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 10 — 12 gradi.

ALLERGENI: soffiti .




