
 
 

 

 
         MOSCATO D’ASTI  

DOCG 
FONTANAFREDDA 

 

DENOMINAZIONE:  Moscato d’Asti DOCG  

PROVENIENZA: Piemonte  

COLORE: giallo paglierino  

GRADAZIONE ALCOLICA: 5 % vol 

VITIGNI PRINCIPALI:  moscato  

VINIFICAZIONE: attuata con pressatura soffice delle uve intere, 

chiarifica e filtrazione del mosto prima della fermentazione in 

autoclave a bassa temperatura. 

 

PROFUMO: profumo intenso di muschio, di fiori di robinia e 

d'arancio, di salvia e di miele, e provoca emozioni prolungate dalla 

persistenza di un sapore gioioso.   

SAPORE: gradevolmente dolce, caratteristico, molto equilibrato, e 

rimanda al miele e all'uva appena raccolta. 

  

ABBINAMENTI CONSIGLIATI: 
Gradevolissimo nel fuori pasto, è l'ideale compagno di molti tipi di 

dolci, soprattutto di quelli a sapore fine e delicato. 

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 10 °C 

ALLERGENI:  solfiti 

 


