
 

CRESCIA AL FORMAGGIO 
LA VERA CRESCIA DI GUBBIO 

180 g      
INFORMAZIONI 
SUL PRODOTTO 

L'impasto ottenuto viene diviso in piccoli pani lasciati lievitare a 
temperatura ambiente per circa 15-20 minuti. Successivamente 
vengono stesi a mano e cotti al testo in un camino a legna o su un 
testo a gas. Ultimata la cottura, di circa 15 minuti, la Crescia viene 
tagliata in 4 parti e imbustata a uno spicchio o due spicchi tramite 
macchina imbustatrice per il sottovuoto in A.T.P.  

INGREDIENTI  
E ALLERGENI 
(evidenziati in 
MAIUSCOLO) 

Farina di FRUMENTO TIPO 0, acqua, olio di semi, PECORINO 
ROMANO (LATTE DI PECORA, caglio,sale) 4%, LATTE, lievito 
naturale, agente lievitante ( E450I, E500II, amido di mais), sale, 
Conservante E202 (sorbato di potassio). Può contenere tracce di: 
LATTE e derivati. 

VALORI 
NUTRIZIONALI 

Per 100 g di prodotto: 

 
MODALITA’ DI 
CONSERVAZIONE 

Conservare a temperatura ambiente o in frigorifero da 0 a 4 °C. 

CONSIGLI D’USO 
E AVVERTENZE  

Prima di consumare il prodotto si consiglia di scaldarlo in forno a 200° 
per 3 minuti circa, oppure su bistecchiera o tostapane. È vivamente 
sconsigliato il forno a microonde. Note: La Crescia si può farcire a 
piacere con salumi e formaggi e può essere considerata un ottimo 
sostituto del pane....per i più golosi si può gustare con il cioccolato! 

 


