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Bartolini Ciriole 500 g

Descrizione

Potrebbe contenere: Uova - Contiene: Grano/Frumento - :

Allergeni

Può contenere tracce di uova -

Altro testo allergeni

Prodotto e confezionato da
Bartolini Emilio
Voc. Isola, 46
05031 Arrone (TR)
Italy

Indirizzo produttori

Altezza scaffale 233 - Larghezza scaffale 94 - Profondità scaffale 48 -

Dimensioni

Tempo di cottura: 11-14 Min.

Preparazione e uso

Paese di Produzione Italia -

Paese

Bartolini

Brand

Tipo Ambiente -

Tipo di conservazione

Tipo Confezione -

Tipo di imballaggio

Prodotto in Italia - Pasta di semola di grano duro - Pasta artigianale prodotta in Umbria trafilata in bronzo a lenta essiccazione -

Caratteristiche

Brand Bartolini -

Brand standardizzato

Peso Lordo 530 -

Peso

Ciriole di semola
Pasta artigianale con trafila ruvida in bronzo

Marketing prodotto

Ciriole di semola
Pasta artigianale con trafila ruvida in bronzo

Marketing prodotto originale

Bartolini
Tradizione dal 1850
Arrone - Umbria

Marketing brand

Bartolini
Tradizione dal 1850
Arrone - Umbria

Marketing brand originale

500

Dimensioni imballaggio
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Unità misura

Inglese - Francese - Tedesco - Italiano - Portoghese - Spagnolo - Altro -

Lingue imballaggio

Semola di grano duro, Può contenere tracce di uova,

Ingredienti

Valori medi per 100g
Energia 1470 kJ / 346 kcal
Grassi 1,5 g
di cui: acidi grassi saturi 0,3 g
Carboidrati 70,2 g
di cui: zuccheri 3,4 g
Fibre 2,9 g
Proteine 12,5 g
Sale 0,01 g

Informazioni nutrizionali

g per 100 Energia (kJ) 1470.0000
Energia (kcal) 346.0000
Grassi (g) 1.5000
di cui acidi grassi saturi (g) .3000
Carboidrati (g) 70.2000
di cui zuccheri (g) 3.4000
Fibre (g) 2.9000
Proteine (g) 12.5000
Sale (g) .0100

Informazioni nutrizionali calcolate

Altezza 233 - Larghezza 94 - Profondità 48 -

Merchandising prodotto

Ciriole, aglio, olio e peperoncino: 500g ciriole, 400g pomodoro a cubetti, 50g olio extra vergine di oliva, 1 spicchio di aglio, peperoncino in polvere, sale.
Mettere l'olio in un tegame e fare soffriggere con aglio, peperoncino e sale. Quando il soffritto è ben caldo aggiungere il pomodoro e cuocere per circa 11
-14 minuti. Lessare la pasta in abbondante acqua salata. Quando la pasta è giunta a cottura scolarla e unirla al sugo facendo amalgamare il tutto in
pentola.

Ricette

Prodotto in Italia;

Origine

Tel. 0039 - 0744 389142

Assistenza telefonica

info@frantoiobartolini.com -

Assistenza e-mail

www.frantoiobartolini.com

Indirizzo web

Pasta di semola di grano duro

Denominazione di Vendita

Schema Regolamento (UE) nr. 1169/2011 -

Ordine informazioni nutrizionali calcolate


