BIRRA LA CHOUFFE
GOLDEN
33 CL

PROVENIENZA: BELGIO

TIPO DI BIRRA: BELGIAN GOLDEN ALE

GRADAZIONE ALCOLICA: 8 % vol

TIPO DI FERMENTAZIONE: ALTA

COLORE: BIONDO ORO

PROFUMO: Floreale « Maltato « Speziato

GUSTO:

Amaro: Moderato
Dolce: Accentuato
Corpo: Strutturato

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 8-10°C

INGREDIENTI E ALLERGENI:
MALTO D’ORZO

ABBINAMENTI:

Primi piatti leggeri non troppo strutturati;
coniglio cucinato proprio con un bicchiere
di questa birra. Per dessert zabaione

alla Chouffe.

PIZZE CONSIGLIATE:

Crema di carciofi, prosciutto crudo e brie.




