
 

 
 

 
 

MONTEPULCIANO  
D’ABRUZZO DOC 

MASCIARELLI  
 

DENOMINAZIONE: DOC 

PROVENIENZA: ABRUZZO 

COLORE: ROSSO RUBINO 

GRADAZIONE ALCOLICA: 13% 

VITIGNI PRINCIPALI: MONTEPULCIANO 100% 

VINIFICAZIONE: diraspigiatura seguita da permanenza sulle 

bucce a 28-30° c. per 10-15gg dopo svinatura e affinamento di 20 

mesi in acciaio inox. 

PROFUMO: FRUTTI ROSSI, AMARENA, PEPE 

SAPORE: CALDO, MORBIDO E PERSISTENTE 

ABBINAMENTI CONSIGLIATI: 
PRIMI PIATTI AL SUGO ROSSO, CARNI ROSSE E 
FORMAGGI STAGIONATI 
 

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 18 GRADI 

 


