
 

 

 
MOSCATO D’ASTI DOCG 

 LA CAUDRINA 

DENOMINAZIONE: MOSCATO D’ASTI DOCG 

PROVENIENZA: CASTIGLIONE TINELLA 

COLORE: GIALLO PAGLIERINO 

GRADAZIONE ALCOLICA: 5% 

VITIGNI PRINCIPALI: MOSCATO D’ASTI DOCG 

VINIFICAZIONE: CHARMAT 

PROFUMO: Profumo aromatico, con sfumature floreali 
delicate 
 

SAPORE: dolce, gradevolmente acidulo, con aroma delicato 
e persistente. 
 

ABBINAMENTI CONSIGLIATI: ottimo vino da dessert, si 
sposa felicemente con la pasticceria secca, con il classico 
panettone o la colomba pasquale, per il suo moderato tenore 
alcolico è ben accetto anche come dissetante bevanda 
estiva. 

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 6° 

ALLERGENI: solfiti 

 


