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CASALE DEL GIGLIO

DENOMINAZIONE: LAZIO IGT

PROVENIENZA: LAZIO

COLORE:

Colore rosso rubino con sfumature violacee

GRADAZIONE ALCOLICA: 13

VITIGNI PRINCIPALI:
Syrah 100%, da uve che hanno raggiunto uno
stato ottimale di maturazione.

VINIFICAZIONE:

Macerazione a freddo per due giorni a circa 10° C.
per favorire una maggior estrazione sia degli
aromi tipici del vitigno, sia del colore.

Vinificazione in rosso con periodiche follature (2—
3 al giorno) per garantire un maggior tenore in
estratti e tannini.

PROFUMO:
profumo intenso, di buona persistenza, con note fruttate di ribes, mirtilli
e marasca, cardamomo e cannella.

SAPORE:

Gusto morbido e caldo, con buona

trama tannica e ritorno delle note speziate di
pepe nero in finale.

ABBINAMENTI CONSIGLIATI:
Trancio di tonno alla griglia

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 10 °C




