
 

 

 
MARCHE IGP PASSERINA 

BIO VEGAN  
LA FEROLA 

COSTADORO 
 

DENOMINAZIONE: MARCHE IGP PASSERINA BIO VEGAN 
“LA FEROLA” 

PROVENIENZA: OFFIDA, ACQUAVIVA PICENA (AP) - 
MARCHE 

COLORE: Dal brillante giallo paglierino tenue, con sfumature 
verdi 

GRADAZIONE ALCOLICA: 12,50% Vol. 

VITIGNI PRINCIPALI: 100% PASSERINA  

VINIFICAZIONE: Pressatura soffice delle uve intere con 
pneumopresse, decantazione statica a freddo per la pulizia 
del mosto, fermentazione alcolica in acciaio 

PROFUMO: Il naso è colpito da lievi sensazioni di frutto  
 giallo con delicati profumi di fiori bianchi 

SAPORE: In bocca è fresco e leggermente sapido.  
 Particolarmente persistente, lascia la bocca pulita  
 e piacevolmente fresca 

ABBINAMENTI CONSIGLIATI: Si consiglia con antipasti di 
pesce poco elaborati, con delicati risotti ai calamaretti e 
seppioline, con formaggi freschi grassi 

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 10°-12° C 

ALLERGENI: SOLFITI 

 


