DENOMINAZIONE: CHIANTI CLASSICO DOCG

PROVENIENZA: ITALIA - TOSCANA

COLORE: ROSSO

GRADAZIONE ALCOLICA: 13,5%

VITIGNI PRINCIPALI: SANGIOVESE

VINIFICAZIONE: FERMENTAZIONE A TEMPERATURA
CONTROLLATA DI 28°C CON 10 GIORNI DI
MACERAZIONE SULLE BUCCE

PROFUMO: ELEGANTE CON NOTE DI VIOLA E FRUTTA
MATURA

SAPORE: GUSTO PIENO, AMONICO, CON FINALE
PERSISTENTE

ABBINAMENTI CONSIGLIATI: CARNI ROSSE SAPORITE,
CACCIAGIONE, FORMAGGI A PASTA DURA

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 16°-18° C

ALLERGENI:

NOTA:




