RAVIOLI RICOTTA E SPINACI
pasta fresca alUOVO con ripienc.
TEMPO DI COTTURA: 3 MIN
PORZIONI: 3-4

RAVIOLI RICOTTA E SPINACI
POGGIOLINI
500 ¢

INGREDIENTI Pasta (55%):

Semola di grano duro, farina di grano tenero, uovo pastorizzato (30%
nella pasta), sale.

Ripieno (45%):

Ricotta (85% nel ripieno) (siero di latte,latte,sale), spinaci (5% nel
ripieno), Parmigiano Reggiano (latte, sale, caglio), pangrattato (farina di
grano tenero, acqua, lievito, sale), sale, pepe, noce moscata.

VALORI Per 100 g di prodotto:

NUTRIZIONALI Valore energetico KJ 979
Kcal 232
Grassi g 5,5
di cui: saturi g 3,2
Carboidrati g 35,0
di cui: zuccheri g 2,4
Proteine g 9,9
Sale g 1,1

MODALITA’ DI Conservare in frigorifero tra 0 e +4 °C.

CONSERVAZIONE




