
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

 
 

 

 

BIRRE DEL TRASIMENO 

TRASIMENO  

FORMATO DA 33 CL 

PROVENIENZA: ITALIANA 

TIPO DI BIRRA: PALE ALE 

ARTIGIANALE, NON FILTRATA, NON PASTORIZZATA. 

 

GRADAZIONE ALCOLICA: 5 % vol 

TIPO DI FERMENTAZIONE: RIFERMENTATA IN 

BOTTIGLIA 

COLORE: GIALLO DORATO 

PROFUMO: DISCRETO, RAFFINATO 

GUSTO: DECISO, INTENSO 

TEMPERATURA DI SERVIZIO: TRA I 6°-8° C. 

INGREDIENTI E ALLERGENI: Acqua, MALTO D’ ORZO, 

miele, luppolo, lievito. CEREALI CONTENENTI GLUTINE 

E PRODOTTI DERIVATI. 

ABBINAMENTI: CON CARNI BIANCHE, FORMAGGI DI 

MEDIA STAGIONATURA E PESCE. 

 


