
 
 

 

 
SPUMANTE MÜLLER 

THURGAU BRUT 
CONCILIO 

 
 

DENOMINAZIONE: Vino Spumante di qualità 

PROVENIENZA:  Trentino in alta collina 

COLORE: giallo paglierino con riflessi verdolini 

GRADAZIONE ALCOLICA: 12% Vol. 

VITIGNI PRINCIPALI: Müller Thurgau 

VINIFICAZIONE: vinificazione in bianco e rifermentazione del 
vino in serbatoi d’acciaio con il metodo Charmat 

PROFUMO: fruttato-floreale di rosa, pesca e salvia 

SAPORE: delicato e gradevole 

ABBINAMENTI CONSIGLIATI: come aperitivo o in 
accompagnamento agli antipasti 

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 10° C. 

ALLERGENI: solforosa 

 


