
GRECHETTO SENZA
SOLFITI  AGGIUNTI IGT

DENOMINAZIONE: Bianco dell’Umbria I.G.T. 

PROVENIENZA: 

COLORE: giallo paglierino carico tendente al dorato 

GRADAZIONE ALCOLICA: 

VITIGNI PRINCIPALI: Grechetto 100% 

VINIFICAZIONE: maturato sui lieviti per almeno 6 mesi in 
acciaio inox. Vino non filtrato. 

PROFUMO: di frutta matura e note speziate 

SAPORE: buon corpo e persistente, tannini morbidi e tipici 

ABBINAMENTI CONSIGLIATI: formaggi, carni bianche, piatti 
strutturati 

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 10°

ALLERGENI: 

NOTA: 


